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Menukaart voor groepen


Geachte Heer, Mevrouw,


Naar aanleiding van uw aanvraag hebben wij het genoegen U bijgevoegde Menu’s voor groepen en drankenformules voor te stellen.

Tot een gezelschap van 14 personen kan U ter plaatse kiezen uit deze kaart. Vanaf 15 personen tot 40 personen vagen wij uw één menu voor heel het gezelschap te kiezen, uitgezonderd in het hoofdgerecht de keuze tussen vlees of vis. Deze keuzes dienen minimum 5 werkdagen op voorhand bevestigd te worden. 

OPGELET: 	 - Er is alle dagen maar: 1 groep tot Max. 40 personen mogelijk.
Om de feestelijkheden extra te benadrukken kan onze patissier een aangepast dessert samen stellen aan de prijs van € 8.50/pp. U kunt ook opteren voor een all-in drankenformule die uw maaltijd royaal zal begeleiden.

Gelieve dit document voor bevestiging van reservatie ondertekend terug te bezorgen met vermelding van uw naam en datum van de geplaatste reservatie.
Wij vragen een voorschot van 50% te storten op onderstaande rekening met vermelding van de bovenvermelde gegevens.
Reservaties zijn enkel definitief na betaling of storting van een voorschot ten bedrage van 50 % op de voorziene prijs en na de ondertekening van een reservatieformulier.

U dient uiterlijk 3 werkdagen voor reservatiedatum te annuleren.
In geval van een laattijdige annulatie van uw reservatie of indien u niet opdaagt, behouden wij ons het recht voor om het totaal gestorte voorschot te behouden.

Café Impérial – Alexis bvba
Meir 50
2000 Antwerpen
Rekening nummer : BE11 0015 3084 9148

Wij danken U alvast voor het vertrouwen dat U stelt in onze zaak en verheugen ons erop U die dag te mogen ontvangen.

Met vriendelijke groeten, 						Naam en reservatiedatum 

Peter Knaepen	
Manager 								Voor akkoord 
Café Impérial                                                                                                      De klant
Meir 50
2000 Antwerpen
Tel: 03/206.20.20 – Fax: 03/206.20.21 
BTW : 0891.793.74
info@cafe-imperial.be
www.cafe-imperial.be



Menu    €35
Geitenkaasje onder de grill met een gekonfijte vijg en speculaas crumble
&
Zeewolf met een sterke jus van oesterzwammen en groene peperkorrels van Madagaskar
&
Crème brûlee



Menu    €40
Proeverij van grijze Noordzee garnaaltjes (3 glazen)
&
Lamskoteletjes met pistache korst, gratin "dauphinois" en lamsjus met tijm en honing
&
Viervoud van zoete zaligheden


Menu   € 45
Krokante kalfszwezerik met een zoetzure coulis van rode biet en bittere 70% chocolade
&
Griet met een fijn roomsausje van eekhoorntjesbrood en artisjok, puree met zongedroogde tomaat
&
Dessertcreatie van onze chef



Menu    € 55
Tompoesjes met  ganzenleverterrine met siroop van oude port en gelei van muscat de Rivesaltes
&
Noorse kreeft met tuinbonen en thee van groene kruiden
&
Duo van dessert
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	Roomsoepje met gerookte forel en schuim van waterkers  
	
	
	
	€       7,00 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Pompoensoepje met gebakken chorizo en kruidencroutons
	
	
	
	 €       7,50 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cappuccino van strandkrabbetjes en kokosnoot
	
	
	
	
	 €       8,00 


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	

	


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Sorbets:
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Passievruchtensorbet
	
	
	
	
	
	
	 €       3,00 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Sorbet van groene appel
	
	
	
	
	
	
	 €       3,00 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Champagnesorbet
( met Muscat druifjes )
	
	
	
	
	  
	
	€        4.00

	



	
	
	
	
	
	
	
	 
	

	
Kazen:
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Kaas selectie                     
Michel Van Tricht
	
	
	
	
	
	
	
	€        8.00

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
















Drankenformules

Ter begeleiding van Uw menu, stellen wij U de volgende formules voor.
Voorstel 1

Glaasje Champagne Veuve Cliquot Brut
Vergezeld van een Amuusje
Op eik gelagerde huiswijnen Peiriere Chardonnay / Merlot
à volonté geschonken bii de maaltijd tot aan het dessert
San Pellegrino licht bruisend / Aqua Panna niet bruisend
Koffie of thee
€ 24,00 / pp




Voorstel 2

Glaasje Champagne Veuve Cliquot Brut 
Vergezeld van een Amuusje
Huiswijnen Fuego Austral Sauvignon / Cabernet
à volonté geschonken bij de maaltijd tot aan het dessert
San Pellegrino licht bruisend / Aqua Panna niet bruisend
Koffie of thee
€ 27,00 / pp







Voorstel 3

Glaasje Champagne Veuve Cliquot Brut
Vergezels van een Amuusje
Onze sommeliers kiezen aangepaste wijnen die uitstekend passen bij uw gerechten.
Wijnen worden à volonté geschonken bij de maaltijd tot aan het dessert
San Pellegrino licht bruisend / Aqua Panna niet bruisend
Koffie of thee
€ 30,00 / pp
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